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Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde tretilen ve titiz kalite kontrolinden gegirilmig olan drdndndzin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini,
iriiniiniizii kullanmadan once dikkatlice okumanizi

ve hir hasvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.
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« Uriin kalitesini arttirmak icin énceden haber verilmeksizin
teknik 6zelliklerde degisiklik yapilabilir.

e Uriiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gore laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trindn kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.

e Bu kullanim kilavuzunda sekiller sematik olup drinintzle
birebir uyum iginde olmayabilir. Satin almis oldugunuz cihazda
ilgili parcalar yoksa baska modeller icin gecerlidir.

 Tabloda verilen oOlgller Grinin kapisi kapali olarak
yerlestirilebilmesi i¢in gerekli minimum boslugu tarif etmektedir.



Litfen 6nce bu kilavuzu okuyunuz!

Degerli MUsterimiz,

Modern tesislerde Uretilmis ve titiz kalite kontrol islemlerinden gegirilmis olan
UrintndzUn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz.

Bunun icin, bu kilavuzun tamamini, Grinintzu kullanmadan énce dikkatle
okumanizi ve bir basvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ediyoruz.

Bu kullanma kilavuzu
e Urlnuntzu hizli ve gavenli bir sekilde kullanmaniza yardimci olacaktir.

e Urliniintizt kurmadan ve calistirmadan énce kullanma kilavuzunu okuyunuz.

e Ozellikle guivenlikle ilgili bilgilere uyunuz.

¢ Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecegi icin kullanma kilavuzunu kolay
ulasabileceginiz bir yerde saklayiniz.

e Ayrica UrinUnUzle birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyunuz.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller icin de gegerli olabilecegini unutmayiniz.

Semboller ve aciklamalari
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

@ Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.
A Can ve mal acisindan tehlikeli durumlara karsi uyart.
Vi Elektrik gerilimine karsl uyar!.

Bu driin, cevreye saygil modern tesislerde ) dogaya zarar vermeden Uretilmi§tir.|® (€

PCB icermez



Marka

w arcellk

Model

5086 V NF PLUS

5087 V NF PLUS

Mamul Kategorisi

Ev tipi buzdolab»/derin dondurucu

Ev tipi buzdolab/derin dondurucu

Enerji Snofs

A+

A+

Gevre Koruma Sembolii

Yslbk Enerji Tiiketimi (KWh/ysl)

(Gergek tiiketim, cihaz>n nerede
390 ve nasi kullanidsmna bazahdr)

(Gergek tiiketim, cihaz>n nerede
390 ve nas! kullamldmna bazhdr)

Sonutucu Bolme Hacmi (Net-lt) 355 355
Dondurulmufl Gda Saklama Bélmesi % %0

Hacmi (Net-It)

Yoldbz Snb * *
Soautma Sistemi NO-FROST NO-FROST

Srcakbk Artma Siresi (saat)

8 (Elektrik kesilmesi guvenlizi, bu
streden sonra grdalar kullamlamaz.)

(Elektrik kesilmesi gtvenlioi, bu
stireden sonra grdalar kullanslamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat) 5 5
Kklim Sinf T T
Guraltd Seviyesi (dB(A)) 39 39
Toplam Briit Hacim (It) 470 470
Toplam Net Hacim (It) 445 445
Yukseklik (cm) 1915 1915
Genifllik (cm) 70 70
Derinlik (cm) 68 68
Awmrbk (kg) 100 100
Elektrik Girifli (V/Hz) 220/50 220/50
Toplam Giig (W) 140 140

+ Uriin kalitesini artbrmak igin 6nceden
haber verilmeksizin teknik 6zelliklerde
derifliklik yap»labilir.

+ Uriiniin iizerinde bulunan
iflaretlemelerde veya liriinle birlikte
verilen dizer bas)l» dokiimanlarda
beyan edilen dererler, ilgili standartlara
gore laboratuar ortamynda elde edilen
dexerlerdir. Bu dexerler, {irliniin
kullanm ve ortam flartlarrna gére
dexiflebilir.

*Bu kullan>m klavuzunda flekiller
flematik olup iiriiniiniizle birebir uyum
icinde olmayabilir. Sat>n alm>fl
oldurunuz cihazda ilgili parcalar yoksa
baflka modeller i¢in gegerlidir.

« Tabloda verilen olgiiler iriiniin kap>s»
kapal> olarak yerlefltirilebilmesi igin
gerekli minimum boflluau tarif
etmektedir.
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INDEKILER

1. Bolim:
Buzdolab>n>z> kullanmadan
once yap>lmas> gereken
iflemler ve guvenlik

uyanlar>
8. Bolim:
Tuketici
Hizmetleri

3. Bolim:
Buzdolab>n>z>n

kullan>Imas»

2. Bolim:
Genel goruanufl

7. Bélim: 6. Bélom:
Yetkili Servis Buzdolab>n>z>n
cas>rmadan temizlenmesi

once

yap>lmas»
gerekenler ‘

4. Bélim:
Ayd>rnlatma
lambas>n>n

dexrifltirilmesi

5. Bolim:
“T*“ Grubu
buzdolaplar>
icin derin
dondurucu
bilgileri



Lutfen, Buzdolabynyz> cabfibrmadan once,
yerlefltirilmesi, kullansm> ve bakom» gibi
onemli bilgileri iceren kullanma
klavuzunu dikkatle

okuyunuz.

Buzdolab>nz>n
bulunduau odada s>cakb®n en
az 10°C olmas> gerekir.
Buzdolab>n>z>n bundan daha
soauk ortamlarda ¢abfibnimas
verimliliai ags:ndan tavsiye

220

Volt

Buzdolab>nyz>n
kullanma voltaj>
220 Volt'tur.

1. Bolum:
Buzdolabinizi
kvillanmadan once
yapiimas: gereken
islemler

(Gosterimler karikatirize olup
uridnudnuz ile birebir benzerlik
gostermeyebilir)

Bu driin evlerde
kullan>imak
Uzere dizayn
edilmifitir.

Buzdolab>nz>n ilk
cabflbrimasnda, ilk
alt saat boyunca aflasvdaki
noktalara dikkat ediniz.
[ Buzdolabynz elektrik

kesintisine uaramamabd»r.
U Scakbk ayar diamesi kapal>
konumuna getirilmemelidir.
O Kaps ¢ok 9k apimamabdr.
[ Besinler konulmadan bofl

Buzdolabsny>z ocak, frn,

kalorifer peteri ve soba gibi
»$» kaynaklarndan en az 30 cm,

elektrikli hrnlardan ise en az 3 cm
uzakta olmal> ve dozrudan ginefl
»fvas albnda tutulmamalbdsr.

«ki sorutucu

Buzdolabs>n>z>n

ediniz.

yan yana yerlefltiriliyorsa

icinin iyice aralannda en az 2 cm
temizlenmifl boflluk brraksmalbdsr.
olmasyna dikkat

olarak gabfibrimabdor.
dk alt saat icerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkili Servis Camrmadan
Once Yaplmas

Buzdolab>n>z>n
sarsnbsz cabflmas> gerekir.

o Y Gerekenler”
Bunun icin ayarlanabilir on ayaklar \  padi,o albndaki
saat yoninde ya da tersine uyanlar

dondurerek zemin lizerinde
buzdolab>nyz>n dengeli durmas»n»
sarlay>nyz. Bu ifllem yiyecekler
dolaba konmadan 6nce
yap>lmabdsr.

dikkate abn>z.




Guvenlik vyarilar:

= Elektrikli cihazlardaki
onanmlar, yaln>z ehliyetli kifliler
tarabndan yapbr. Bilingsizce yapslan
onarmlar kullanc> icin tehlike oluflturabilir.
= Herhangi bir hata durumunda veya bak>m ve
temizlik yaparken, sigortay> kapatmak veya fifli
cekmek suretiyle, buzdolab>n>z>n elektrik
barlantsn> kesin. Fifli gkarbrken kablodan
cekmemeye dikkat edin.
= Buzdolab>n>z>n elektrik giivenlizi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara
uygun olmas> durumunda
garanti edilir.

= Kullanma kilavuzunda verilen bilgilerin
dikkate abnmamas> halinde, Uretici firmann
sorumluluk kabul etmeyece=ini unutmay»n.

= Kulahl
dondurma ve kip buzlan,
dondurucu bélmesinden
¢kanr gkarmaz hemen yemeyin!
(Armz>mzda soauk yanmna
neden olabilir.) e fiifle ve kutulardaki
v icecekleri dondurucu bélmesine
koymay»n. Patlayabilir. « Dondurulmufi
yiyeceklere >slak elle dokunmay>n yap»flabilir.
= Buzdolab>n>z>n temizleme ve eritme ifllemi
icin, kesinlikle buhar veya buharl> temizlik
malzemeleri kullanmay>n>z. Boyle bir durumda
buhar, buzdolab>mzda ak'm ihtiva eden
bolgelere temas ederek krsa devre veya elektrik
carpmas>na sebep olabilir. « Buzdolab»n>zdaki
tampon, kap> gibi k»smlar hicbir flekilde destek
veya basamak arac> olarak kullanmay»n.
= Buzdolab>nmz>n iginde elektrikli aletler
kullanmay»n.
= Hasarl buzdolabsn> cabfibrmaysn. Kararszbk
halinde servisinize danfbn.
= Buzdolabyn>zda somutma gaz> dolafbm>nn
gerceklefitini kossmlara kesici ve delici aletler
kullanarak zarar vermeyin. Evaporatordeki gaz
kanallarmn delinmesi, boru uzantlarns ve ust
ylizey kaplamalarn> delme durumunda
puskirecek sorutma gaz> cilt tahriflleri
ve g0z yaralanmalarna sebep
olabilir. = Buzdolab>n>zdaki
havaland>rma deliklerinin
Uzerini drtmeyin ve
herhangi bir cisimle
kapatmay»n.

Cocuklanrn buzdolabsnszla
oynamamas)na dikkat edin.
Kendilerine ve buzdolabyna zarar
verebilecek hareket yapabilirler.
Ornexin kapya tutunup sarkmalanna
kesinlikle izin vermeyin.

Alkol oran> yiksek igkileri,
amzlarn sk bir flekilde kapatarak
ve dik olarak yerlefltirin.
Yan>c» gaz ihtiva eden mamulleri
(6rn. sprey) ve patlay>c> maddeleri
cihaz>nyzda kesinlikle
bulundurmay»n.




Guvenlik vyarilar:

= Kullanma kJlavuzunda verilen bilgilerin
dikkate abnmamas> halinde, uretici firmann
sorumluluk kabul etmeyeceaini unutmay»n.

En son (iriin gam> igerisinde yer alan bu (riin 6zellikle gevreye dosttur. Uriiniiniiz CFC ve HFC gazlan icermeyen
dowmal (R600a) sorutma sistemine sahiptir. Bu gaz yan>c>dbr. Bu nedenle, kullansm ve tafbma sorasnda soautma
sisteminin ve borularn zarar gérmemesine 6zen gdsteriniz. Zarar meydana gelmesi halinde, Griini atefle
atmay»n>z; sistemin alev almas>na neden olabilecek potansiyel kaynaklardan triinii uzak tutunuz ve derhal
Urinin bulundueu oday> havaland>pn>z.

= Uriinii cope atmak/hurdaya ays>rmak istedicinizde gerekli bilgileri ve dansflabilecexiniz yerleri 6arenmek
icin yetkili servis ile irtibata gecmeniz tavsiye olunur.

= Sorutucu devreye zarar vermeyiniz.

= Uretici tarafndan tavsiye olunanlar haricinde, triiniin yiyecek depolad>ensz hacimi igerisinde elektrikli alet
kullanmay>n>z.

= Buzdolaby ile ilgili her turlii soru ve problemleriniz icin yetkili servisinize danfbn>z. Yetkili servislerin bilgisi
dfbnda buzdolab>na miidahale etmeyiniz ve ettirmeyiniz.




Orjinal ambalaj ve aksesuarlar, sebzelik vs. dolap iginde
kopikler cihazinizin tekrar bantlanp sarsnbya karfh
nakliyesi veya fasinmasi  saclamlafibnimabdor.

icin saklanmahdir. 3. Kap> saplan, alt havalandsrma
Urtintin yeniden tafbnmas» kapam> ve arka havaland>srma
ssrassnda dikkat edilmesi kapamna takob plastik takozlar
gereken noktalar: ambalajlamadan 6nce sokulmelidir.
1. Buzdolab»mz tafbmadan 6nce 4. Ambalaj kabn bant veya saslam
boflalbbp temizlenmelidir. iplerle barlanmal> ve ambalaj

2. Tekrar ambalajlanmadan 6nce  Uizerindeki tafbma kurallarna mutlaka
buzdolab>nyz>n icindeki raflar, uyulmabdr.

Hal> dofleli zemin
Uzerine yerlefltirilecekse,

buzdolabsn>z ile hal
aras)na sert bir tabla
konulmabdsr.

Unuimayin...
Geri kazanilan her madde, doga ve
milli servetimiz i¢cin vazgecilmez
bir kaynakiir.

Ambalaj malzemelerinin yeniden
degerlendirilmesine katkida
bulunmak istiyorsamz ¢evreci
kvurvluslardan veya bulundugunuz
belediyelerden bilgi alabilirsiniz.



Plastik takozlarn taklmas;

Alt havaland>rma kapa=mnn takllmas»;

Buzdolab>mz>n iginde verilen, kap» saplar (2 adet), alt havaland>rma
kapaoy ve arka havaland>rma kapamna takilacak plastik takozlar
(2 adet) servis elemanlarmsz tarafndan ilk ¢abflbrmada tcret
abnmaks>z>n yerlerine takolacakbr. Bu ifllemleri yapmak icin

Yetkili Servisi camnnyz.
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NI O ErOSTEs

No-Frost buzdolaplanr,
cabflma 6zellikleri itibariyle diner
buzdolaplarndan cok farklhdsr. Normal
buzdolaplarnda, kap> aglmalarnda
buzdolabsnyn igine giren nem ve grdalarn
getirdiai nem, dondurucu bdlme igerisinde buz
olufimas»na yol acar; Oluflan bu buz,
belirli arabklarla eritilir
ve temizlenir.

No-Frost buzdolaplar
kullanma kslavuzuna
uygun flekilde kullanld>esnda socutucu

bolmede nem ya da su damlac>a»
olufimas:na hicbir flekilde imk&n vermez.
dlte, bu nedenden dolay> sahip
oldurunuz No-Frost
buzdolab» size kullansxmda biyuk
kolaybk saalar.

No-Frost buzdolaplarnda
ise buzdolab>non kullan>m alanlarnda
karlanma ve buz olufimaz. No-Frost buzdolaplar,
sorutma sistemi itibariyle de ¢ok farkl> 6zellik
gosterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolaby,
icerisinde surekli olarak dolaflrlan soauk
hava sayesinde butiin yiyeceklerin
eflit oranda
soaumasny saslar.

No-Frost buzdolab>nn
Elektronik Sistemi kullamyn>za gore
yiyeceklerinizin duflik enerji tuketimi ile saabkl
saklanmas»n> sarlayacak ek fonksiyonlara
sahiptir.




Arcelik Orbital VCC buzdolab»
ssmbn en diflik enerji tiketimi, en diflik ses
seviyesi, 0°C ile 50°C ortam s>cakbklar aras>nda
cabflabilme 6zellizi, kolay kullanslabilir
fonksiyonlan, ¢ok h»zl> dondurma, buz yapma ve
grdalar uzun sire saklama
Ozellivine sahiptir.

Orbital VCC dexriflken h>zls kompresori ile
“duflinen” bir buzdolab>dr.
Cabflbes ortam flartlarna gore grdalar en uzun
stre saklayacak ve en az enerji tiketecek calfima
h>z>n> kendi belirlemektedir.

Sorutucu bélmede
“minumum”sscakbk dalgalanmas»
Ozellini ile gpdalarnyzon
saklanma siiresi
iki kabna ¢kar




2. Bolum:

5086 V. NF Plus,
5087 V. NF Plus

buzdolabinin

genel goruvnisv

10
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Dondurucu bélme rafs

Buzmatik

Buz saklama kab»

Soautucu bélme scakbk
ayar dirmesi

Ayarlanabilir cam raflar
Hareketli yatay flifle rafs
Aydnlatma cam»

Soauk hava tfleme strgileri

Opsiyonel, sbr derece bélmeleri

veya ikinci kat sebzelikler

10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

Dikkat! Aflacsdaki gosterim aksesuarlar tansbm amagh bir ¢izimdir.
Satn almyfl olduaunuz Uriin ile birebir benzerlik gdstermeyebilir.

Sebzelik nem kontrol
strgileri

Sebzelik ortiisti

Sebzelikler

Alt havaland>rma kapam»
Ayarlanabilir ayaklar
Dondurucu bdlme kap> raf
Yumurtabklar

Somutucu bdlme kap> raflar
Kayar saklama kaplar
fiise tutucu tel siperlik
Dondurucu bdlme
Sorutucu bdlme

6 —
5

7

8

5 _
9_
10—
11—

12—

- J—



3. Bolum:

Gosterge paneli
Gosterge paneli, buzdolab>n>z> kullansrken gorsel ve iflitsel
fonksiyonlan ile size kullanm kolayba> saalar.

Bu panel buzdolabynyz>n kapss» lizerinde ve dflanda oldusu
icin buzdolab>nyz>n kaprlarny agp kapatmadan tim
fonksiyonlarn> ¢abflbrp kullanman>z mimkinddr.

Buzdolabinizin
kvllaniimasi

So=utucu bélme s>cakbk B
goOstergeleri: Soautucu bolme
icerisindeki s>cakba> gosterir.

Dondurucu bélme s>cakbk
goOstergeleri: Dondurucu bélme
icerisindeki s>cakla» gosterir.
Dondurucu bdlme ayar s>caklba>
goOstergesi: Dondurucu bdlmeyi
ayarlad>mnyz sxcakba» gosterir.

11
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Kontrol butonlar:
Kontrol butonlar buzdolab»nyz>n ayarlarn> kolayca ve kapslarn
acmadan yani »s» kayb>na yol agmadan yapman»z> sazlayan
esnek butonlardbr.

Dondurucu bdlme s>cakbk
ayanr butonu: Dondurucu
bolmenin s>cakbk ayar> bu buton
ile yap>br. Butona her basflta
dondurucu bélme ayar s>cakbz»
gOstergesinde -18 ,-20, -22, -24
rakamlarndan biri panelde
yanacakbr.

Focus-Cool fonksiyonu
butonu: H>zh sorutma
fonksiyonu cabflbrimak
istendiainde kullanbr.
Focus-Cool fonksiyonu
gosterge lambas>: Focus-Cool
fonksiyonu cabflbnld>anda
gOsterge lambas> yanacakbr.



H>zl> dondurma fonksiyonu
butonu: H>zl> dondurma fonksiyonu
cabfibnimak istendizinde kullansbr.
H>zl> dondurma fonksiyonu
gosterge lambas»>: H>zl> dondurma
fonksiyonu cabfibnldyaxnda gosterge
lambas>da yanacakbr.

Eco-Fuzzy konumu
fonksiyonu butonu:
Buzdolabs»n>n otomatik olarak enerji
tasarruflu konumda ¢abfimas»
istenildizi durumlarda kullan>br.
Eco-Fuzzy konumu
fonksiyonu gosterge
lambas>: Eco-Fuzzy konumu
fonksiyonu gabfibnld>anda gosterge
lambas)da yanacakbr.

Butonlar ve fonksiyonlarn>n ¢abflbrslmass ile ilgili bilgiler
“Buzdolab>n>z>n kullansm segenekleri* baflba albnda anlatimaktadsr.

13



Ekonomi fonksiyonu gosterge lambas::
Dondurucu bélme -18 konumuna ayarland>enda
ekonomik kullan>m flartlar> olufitusu igin gosterge
lambas> yanacakbr.

14 Butonlar ve fonksiyonlarnyn ¢cabflbrlmass ile ilgili bilgiler
“Buzdolab>n>z>n kullan>sm se¢enekleri* baflba» altrnda anlatimaktador.



Buzdolabinizin
calistiriimasi

dk cabfibrmada,fabrika ¢kofl ayar
dereri olarak, dondurucu
bdlmenin ayar s>cakhba>
-18°C" ayarbdr.
Buzdolab>n>z>n
kompresoru fiflin
takolmas>ndan yaklafbk
olarak 5 dakika sonra
cabfilmaya bafllayacaktr.
Kompresorin cabflmaya
bafllamas>ndan sonra, ortam
sscakbmna ve buzdolabymyzn
yuklenme durumuna basl

Sogutucu

ayarinin yapilmasi
Sorutucu bélmenin s>cakbk ayarn> derifltirmek istedizinizde,
bu bdlme icerisindeki sorutucu bélme sxcakbk ayar diiemesinin
istenilen konuma dondirulmesi ile saalanr.
Bu konumlar bir sonraki sayfada detayl> olarak anlatimaktadbr.
Soautucu bdlmenin ortalama s>cakb@> °C cinsinden,
gosterge panelinde sorutucu bdlme scakbk gostergesinde

olarak, boélme sscakbklar
yaklafbk 24 saat icerisinde ayar,
s>cakbklarna difler.
Buzdolab>n>z bu
ayardayken ilk 12 saat
veya ortam

sscakboyna basb olarak ilk
24 saat flu 6Gnemli
noktalara dikkat ediniz.
* Kaplarn> sk sk
acmay»>n>z.

* Buzdolab>n>z> afbr
doldurmay>n>z.

bélme sicaklik

gorilir.

Dondurucu béime sicaklik
ayarimin yapilmasi
Buzdolab>nyz>n s>cakbk ayarlanny dexifltirmek istedizinizde,
dondurucu bélme s>cakbk ayarn> yapmak icin “Dondurucu
bdlme s>cakbk ayar butonu”na basman>z gereklidir.
Butona her basflta dondurucu bélme ayar s>cakb@> gdstergesi
daha soruk dezerlere ayarlanabilir (-18, -20, -22, -24,
-18,...gibi). Butono her basfita iflem bu déngi igerisinde
devam eder.

15



Sogutucu bélmede
bulunan sicakhik
ayarlayicisi
Buzdolabs>n>z>n sorutucu
boélmesinin sscakbay,
dondurucu bélmeden
gelen hava miktarna
baal> olarak dexiflir.

* Sorutucu bélmenin
scakbk ayarn, arka
duvarda bulunan soautucu
boélme termostat diimmesini
ideal soautma, normal
soautma veya ¢ok
soautma konumlarna
getirerek yapabilirsiniz.

> Sowzutucu boélmesinin

ayan ortam flartlarndan ve

dondurucu bdlmesinden etkilenir.

> Dondurucu ve soautucu bdlmeler
maksimum socutmaya ayarland>a>nda,
soautucu bélme s>cakbk ayarlay»>c>s>n>n
hemen altna konacak yiyecekler,
donabilir.

Sogutucu bélmenin sicakhk
ayari icin onerilen termostat
ayar araliklar

ideal Sogutma,
ortam s>cakb@n
15-32 °C aras>nda dexrifltizi
durumlardaki ideal termostat
p Jd konumlan.
Yazin
— — ve ortam
sscakbann
lzerine
okboy
durumlardaki
Kis ideal termostat
D 'e konumlar>.
ve ortam s>cakba> nn
3 10 °C nin albna difitiai
[—————1 durumlardaki ideal termostat

konumlar.

> dk cabfibrmadan 24 saat sonra ezer soautucu
bdlme istedizinizden daha soauk ise alt kapyy>
app sorutucu bdlme sxcakbk ayar diimmesini 1’e dogru,
istedizinizden daha s>cak ise 5’e doaru bir miktar geviriniz.
dk 24 saatte flu 6nemli noktalara dikkat ediniz
* Buzdolab>nmz>n kapslarn> sk ssk agmaysn>z.
* Buzdolab>n>z> afbrs doldurmay»>n»>z.




"H>zl> dondurma
ve buz yapma"
fonksiyonunu kullanmak istedizinizde
h>zl> dondurma butonuna basn>z.
Butona bastenyz andan itibaren hszly
dondurma ikonu yanmaya bafllayacakbr.
H>zl> dondurma fonksiyonu cabfbrken bu
bdlme ayarlanan decerden
daha sonuk dexzerlere ulafbr ve dondurucu
bdlme s>cakbk gostergeleri nin hepsi yanar
H»>zl> dondurma bélmesi yeterince
soauduaunda, buzdolabnyzon
h>zl> dondurma ikonu
sOnecektir.

WJJ’_’.HJ
KOl TS erercracey

H>zl> dondurma
ve buz yapma
fonksiyonu
Dondurucu bdlmeye ilk kez
koyduzunuz besinlerin daha h>zly
donmasn» saalamak veya daha hyzl> buz
elde etmek icin, buzdolab>nyz>n bu
fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin
dondurulmufl olarak uzun stre saklamak
istediziniz besinlerinize, ilk olarak h»zl
dondurma ifllemi uygulay>n>z. H>zl
dondurma, besinlerin uzun sire saklanmas»
agpsndan en saabkl yoldur. H>zl> dondurma
ifllemi s’ras>nda buzdolab>n>z>n dondurucu
bdlme scakba -27°C'ye kadar dfler.
Yiyeceklerinize derin dondurma

ifllemini uygulamadan 6nce
4. Bolumu dikkatlice
okumabsn>z.

H>zl> dondurma ifllemi maksimum
6 saat surer. H>zl> dondurma ifllemi
bittikten sonra buzdolab»n>z otomatik olarak
h>zly dondurma konumundan ¢>kacak ve
dondurucu bélme s>cakbk gostergeleri
yavafl yavafl ayarlanan s>cakbk dezerine
ulafbncaya kadar séncektir. H>zl> dondurma
iflemi bittikten sonra, donmufl besinlerinizi
h>zl> dondurma bélmesinden alarak
dondurucu boélme igerisine koyabilirsiniz.
Buzdolabs>nyz> yanbflbkla hyzly
dondurma konumuna almflsanz ya da
iflemden vazgecmek istiyorsan>z
"h>zl> dondurma" butonuna
ikinci kez basman>z,
h>zly dondurma konumundan
¢kmak icin yeterlidir.

17



Eco-fuzzy fonksiyonu :

Buzdolabs>nyz>n kullansm dfly zamanlarsnda enerji tasarrufu
saalanmas> icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz. Fonksiyonu
bafllatmak igin “eco-fuzzy” butonuna basn>z. Fonksiyon secildikten
sonra buzdolab>nyz tatil, hafta sonu veya geceleri gibi
kullan>imad>a> zamanlarda (kap>lar aglmaz ve ayarlan
dexifltirilmez ise) elektronik kontrol sistemi sayesinde daha
ekonomik cabflarak enerji tasarrufu saelar. Kaplar agld>enda
veya ayarlar degifltirildizinde eski ayar decerinde cabfimaya
bafllar, tekrar kullan>m dfl> bir zaman oluflituaunda enerji tasarrufu
moduna geri doner. Fonksiyonun iptali icin tekrar “eco-fuzzy”
butonuna baslmas> gerekir. Kullansm d>fl> zamanlarda “e”
(ekonomi) lambas> yanar.

18

Focus cool fonksiyonu :
Buzdolab>n>z>n somutucu bdlmesinin gerektiai
zamanlarda (s>cak besinlerin konulmas> durumunda)
otomatik olarak h>zl> somutulmas>n> saelar. Fonksiyonu
bafllatmak icin “focus cool” butonuna basn>z. Fonksiyon
secildizinde gosterge panelindeki “focus cool” lambas»
yanar. Sorutucu bdlmeye s>cak besinlerin konulmas»
durumunda bu besinlerin kysa slirede soautulmas» icin
fonksiyon otomatik olarak aktif olur. Soautucu bdlme
sscakbk gosterge dererleri normal ¢abflmas:ndan daha
farkl> dewerleri gosterebilir. Fonksiyonun iptali icin tekrar
“focus cool” butonuna bas)lmas> gerekir.




Yiksek sicaklik vyarisi:

Buzdolab> igerisindeki s>cakbklar besinler igin
bozulma tehlikesi oluflturacak decerlere
yikseldizinde gosterge panelindeki “Yiiksek
sscakbk uyans»” »fbay yanar. Bu durumda
buzdolab>n>z>n kaplar miimkiin olducunca az
apbp kapabimal> ve buzdolaby icerisine sxcak
besinler konulmamabdsr. Bu uyar 24 saatten
fazla surerse Yetkili Servis'e baflvurunuz.

e N

Kap> agk uyans»:

Buzdolab>nyz>n kap»s> herhangi bir sebeple bir
dakikadan fazla agk kabr ise buzdolab»n>z sesli
olarak uyanr. Kap> kapavld>anda sesli uyars
kesilir.

Dondurucu bélme ayar
s>caklo> gdstergesinde E1,

E2 gibi bir mesaj
beliriyorsa Yetkili Servis’

baflvurunuz
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Besinlerin buzdolabinda
saklanmasi
= Besinlerin buzdolab>na sanlarak
veya Uzerleri Ortiilerek konulmas tercih
edilmelidir.
> Sycak yiyeceklerin buzdolabsna
konulmadan 6nce oda s>caklanda
soautulmas> gerekir.
> Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli ve taze olmabdsr.
* Gda maddeleri ailenin gunlik veya
oaunluk ihtiyacna gore porsiyonlara
aynlmalbdor.

* Gyda maddeleri ksa
sure saklanacak olsa dahi
kurumalarn> dnlemek igin
hava gecirmeyecek flekilde
paketlenmelidir.

Mamuliimiiziin dondurma kapasitesi

= Besinleri
paketlemede
kullanslan malzemeler
socuma, neme, yrbimaya, kokuya,
yaza ve aside karfh dayankl> olup
hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmals, kullanflly ve derin
dondurucularda kullamlmaya elverifili
malzemeden olmabdbr.

* Dondurulacak g>da maddeleri
dondurucu bélmeye konmalbdyr.
(Daha 6nce dondurulan yiyeceklerin
kysmen ¢ozilmelerini dnlemek igin
onlarla temas ettirilmemelidir.

buzdolabsn>z>n
teknik ozellikleri boliminde
verilmifitir.)

> Depolama sireleri icin
5. bolumdeki derin
dondurucu bilgilerinde
belirtilen stirelere uyulmabdbr.
> Dondurulmufl g>dalar
¢Ozuldikten sonra derhal
kullanimal>dsr ve kesinlikle
tekrar dondurulmamabdr.

Enerji tasarruvfu icin
yapilmasi gerekenler;
1. Buzdolab>nyz>n kaplarn> uzun

slire agk tutmay>nz.
2. Buzdolab» soaukluk ayarlarn> mimkin
olan duflik konumda ¢abfibrnz.
3. Buzdolab»nza s>cak yemekler ya da
icecekler koymay»n>z.

4. Buzdolab>nyz> icerideki hava akomn»
Onleyecek flekilde fazla doldurmaysn>z.
5. Buzdolab>nz> direk giinefl >fba> alabilecek
flekilde veya Hipn, bulafbk makinesi, kalorifer
gibi »s> yayan cihazlarn yamna
yerleftirmeyiniz.

6. Yiyeceklerinizi kapal> kaplarda
koymaya dikkat ediniz.

# Buzdolab>nyz, uzun sire (24 saatten
fazla) kullanmad>mnyzda, kap>lannmn
aplmad>mny algblayarak daha fazla

enerji tasarrufu samlayacak

aloll> defrost konumuna gececektir.

Bu konumda ayarlam>fl oldurunuz
scakbklar dermifimeyecektir.
Buzdolabymz>n kaps» agld>esnda

normal ¢abflma konumuna
donecektir.




erarm kullanilmasi

Kayar Saklama Kaplar:

Kayar Saklama Kabi

Bu aksesuar kap» raflarnyz>n kullan-m hacmini
artbrmak icin tasarlanmyfltr.

Sara ve sola hareket etme 6zeliziyle bir alttaki
flifle rabna koyduaunuz yiiksek flifle, kavanoz

veya kutular rahatbkla yerleftirebilmenizi sa=lar.

21
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(ﬂl"ﬂl‘lﬂ kullaniimasi

Ayarh Sise Tutucularin Montaiji

Tutucular> diizgiin kullanmansz icin aflar>daki
srraya gore kanallara monte etmeniz gerekir.
-Sol tarafta kalacak fliflelik, raydaki 6n kanala.
-Orta tarafta kalacak fliflelik, raydaki orta kanala.
-Arka tarafta kalacak fliflelik, raydaki arka kanala
monte edilmelidir.

Montaj sonras’nda yatay tellerin konumuna dikkat
ediniz.

Vs

Ayarl Sise Tutucu

Ayarb flifle tutcular sara sola kaydsrarak
ve isterseniz i ice gecirerek yer
daralmas» yaflamadan kullanabilirsiniz.

YATA%\T ELLER

®




Aksesvarlarin kullanilmasi

Sicakh¢g: Ayarlanabilir Béilmeler

(——

ATTTTTTTI0S

Bu bélmeler opsiyonel kullansm igin tasarlanmsfibr. Bélmeleri, istedicinizde Sifir Derece Bélmeleri olarak yada pazar
abfiveriflinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yeterli olmadso> zaman ikinci Kat Sebzelikler olarak kullanabillirsiniz.

ikinci Kat Sebzeliklerden herhangi birini gkartarak buzdolab>nzon ig hacmini genifletmeniz miimkiindir. Bunun igin
sebzeliai kendinize dozru cekin, sebzelik stopere dayanarak duracakbr. Yaklafbk 1cm kadar 6n tarabn> yukan kald>rp,
kendinize dooru tekrar gektininizde bu bélme yerinden aynlacakbr.
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wﬂurm kullaniimasi

ze ve meyvelerinizin

a veya yetersiz soaukluk

besinlerinizin uzun sureli

lanamamas>na neden
olabilirsiniz.

Sicaklign Ayarlanabilir Bélmelerin Kullanimi :

-

Sbr Derece Bolmeleri Opsiyonunda Kullanm:

Bu bdlmelere gelen soruk havann arbrimas> resimde gosterildiai gibi
buzdolab»nyz>n sae ve sol dip kéflelerinde bulunan soauk hava ufleme
strgulerinin aflam indirilmesi sayesinde olacakbr. Surgller aflam dozru
itildieinde bolmelerin s>cakba> diflecek bdylece dondurucu bdlmesinden
eritmek icin gkard>anyz besinleri bu bélmeye koyup bekletmeniz yada
daha sonra dondurmak istediziniz besinleri bu bdlmelere yikleyerek
dondurulmaya hazr hale getirmeniz miimkiin olacakbr. Soautucu bélmeden
birka¢ derece daha soouk bir ortamda besinlerinizi saklamak istedizinizde
bu opsiyonu kullanabilirsiniz.

«kinci Kat Sebzelikler Opsiyonunda Kullan>m:

Resimde gosterildizi gibi buzdolabynyz>n saa ve sol dip koéflelerinde
bulunan surglerin yukar> dozru itilmesi sayesinde bu opsiyon kullanslabilir.
Bdylece alflverifllerinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yetersiz kabrsa
bu bdlmeleri «inci Kat Sebzelik olarak dezerlendirmeniz mimkin
olacakbr.




Aksesvarlarin kuvllaniimasi

A
Sebzelik Nem Kontrol Sirgileri : Koku Filtresi ve Temizligi: Somutucu

' bélmenin

tavannda
bulunan koku
filtresi
buzdolabsn>z>n
icerisinde kotu
kokularn
olufimas>n
onler.

fiekildeki gibi koku filtresinin tak-ld>a kapa= 6n
taraftan aflam dooru gekerek gkarbnsz. Filtreyi bir
glin siireyle guneflte b>rakon>z. Bu siirede filtre
temizlenmifl olacakbr. Filtreyi tekrar yerine takon»z.
Koku filtresinin temizlizi y>lda bir kez yap>imal>dsr.

Sebzelik Nem Kontrol Sirgilerinin kullaniimasi
Buzdolab»nyz>n sebzelizi, sebzelerin rutubetlerini kaybetmeden taze
olarak saklanmas> i¢in 6zel olarak dizayn edilmifitir. Bu amagcla soauk
hava dolafbm> genel olarak sebzelik etrafhfndan olmakta, sebzelik
icerisinden gegen soruk hava miktar ise sebzelik drtiisiinin 6n
kesmynda bulunan siirgiler yard>mpyla kontrol edilebilmektedir.

> Nem kontrol stirgilerini, sebzelikteki besinlerinizin nem ve soauma
durumuna goére uygun konuma ayarlayabilirsiniz. * Sebzelik
icerisindeki besinlerinizin daha ¢ok soaumas»n istiyorsan>z, nem
kontrol stirgulerinin deliklerini ag’k konuma, daha az soaumasn> ve
nemlerinin uzun siire korunmas»ns istiyorsan>z delikleri kapal> konuma
ayarlay>nz.
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Aksesvarlarin kullaniimasi

Buzmatik ve Buz Saklama Kabi :

Buzmatik'in
kvllaniimasi

== Buzmatizi su ile doldurup
yerine koyunuz. Yaklafbk iki
saat sonunda buzlann>z
haz>rd>r. Buz almak igin
buzmatiai yerinden
okarmay»nz.

> Uzerindeki diiemeleri 90°
saga ceviriniz.
Gozeneklerdeki buzlar
alltaki buz saklama kabyna
dokulecektir.

* Daha sonra buz saklama
kab>n> pkanp buzlar servis
yapnz.

= Dilerseniz buzlan, buz
saklama kabsnda
bekletebilirsiniz.

Buz saklama kab»

sadece buz
biriktirmek icindir. «¢ind
su dondurmay>n»>z.
Aksi takdirde
konbr.




4. Bolum:
Aydimilatma

lambasinin
degistirilmesi

Kullan>m
alan> olguleri
Buzdolabymzn kap>sn
acbemzda, gerekli
kullansm alann; flemada
goruyorsunuz.

Aydinlatma
lambasimin
degistirilmesi
Buzdolabsn>zda aydsnlatma
icin kullanlan ampul
dexifltirileceni zaman litfen
Yetkili Servisi camnnz.
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5. Boluom:
717 Grubu
buzdolaplar: icin

derin dondurvcu
bilgileri

Gida maddelerinin
tazeligini (derin dondurvcuda
=18°C ve daha disik
sicakliklarda) aylarca
koruyabilirsiniz.

28

G>da maddelerinin kaliteli
olarak korunabilmeleri igin
buzdolab>na konduklarnda
mimkiin olduau kadar ¢abuk
dondurulmalar> gerekir.
TSE-normu (belirli 6l¢im
flartlarna gore) her 100 litre
dondurucu bélme hacmi igin
buzdolab>nn +32°C oda
sscakbmnda 4,5 kg.'bk gda
maddesini -18°C veya daha
diflik s>cakbklarda 24 saatte
dondurabilmesini gerektirir.
G>da maddelerinin uzun
sure korunmas»

ancak -18°C ve daha
diufluk s>scakbkta
mumkunddar.

Dikkat
edilmesi gerekli
kurallar:
> Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli olmalbdsr.

* G>da maddeleri ailenin giinlik
veya 6aiinlik ihtiyacsna gore
porsiyonlara aynimabdsr.

* G>da maddeleri kisa siire
saklanacak olsa dahi kurumalarn»
onlemek icin hava gegirmeyecek
flekilde paketlenmelidir.




Ambalajlama

icin gerekli malzemeler:
== Soxuwma dayankl> izolebant
* Kendinden yapsflkanl> etiket
> Lastik halkalar

> Kalem

> Paketlemede
kullanslan malzemeler soaura, neme,
yrrblmaya, kokuya, yaca ve aside karfl
dayankl> olup hava gecirmemelidir. Aynca iyi
kapanmaly, paketleme malzemesi kullanflls ve
derin dondurucularda kullansimaya elveriflli
olmabdr.

= Dondurulacak
grda maddeleri 6nce hyzl> dondurma
bdlmesine konmaldsr. (Daha 6nce
dondurulan yiyeceklerin kxsmen
¢oziulmelerini 6nlemek icin onlarla
temas ettirilmemelidir.)

= Buzdolabsn>z>n
dondurma kapasitesini kullanma
klavuzunda bulabilirsiniz.

* Depolama sureleri igin tablodaki
dererlere mutlaka uyunuz.

= Dondurulmufl g>dalar ¢ozuldikten
sonra derhal kullan>imalsdsr

ve kesinlikle tekrar

dondurulmamalbdr.

29



30

daBION|

Cesitli gida maddelerine gére ambalajlama malzemeleri

Et, kiimes hayvanlan,
hamur iflleri ve flekli
dlzensiz olan yiyecekler.

Plastik folyo

Min. 0.05 mm. kabnbkta tip,
torba veya diiz flekilde.

Altiminyum folyo

“Ekstra kuvvetli"

Sebze, meyve (flekerli
veya flekersiz), kek ve
pastalar, kuflbafl et.

Plastik torba

Min. 0.05 mm. kabnbkta

fiekerde ¢ozillen
meyveler, macun veya sv»
haldeki yiyecekler (elma

Aliiminyum kap. parflomen kab»,

TG, ST T Kapal> kaplar i(;u:l:ra dayanxk plastik ve cam
icecekler vs.) Hazr e
meyveler.

Ambalajlama

(paketleme)

* Ambalaj malzemeleri
(plastik veya aliminyum
folyo) g>da maddelerini
icerde hava kalmayacak
flekilde iyice kapamal>dr.
> Kapaks>z kaplarn aoz»
cift kat folyo ile sanlarak
etrafna lastik gecirilmelidir.
> Sw ve macun

halindeki yiyecekler donma

esnassnda 1710
genlefitiklerinden hicbir
zaman kab>n anz>na kadar
doldurulmamalbdbr.

= Dondurulacak g>da
maddeleri 6nce soautucu
boélmesinde sozutulmabdbr.
= Dondurulacak paketler
mutlaka etiketlenmelidir. Bu
amagla kendinden yapsflkanl
etiketler kullanslabilir.
Etiketlere g>da maddelerinin

dondurma tarihi, miktar, en
son kullanma tarihi ve
maksimum saklama siresi
yazlmabdsr.

> Paket say»s>, g>da
maddesi ve depoland>a»
glinli gosteren bir dondurucu
listesi yaprld>a» takdirde derin
dondurucu programn»
kontrol etmek daha kolay
olacakbr.




Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar:

Oda Buzdolabind Elektrikli brnda Elektrikli Mikrodalga
scakbmnda UZZ° ((;) B)‘?Ca fansz Hrnda Hrnda
20°C i 50°C-75°C 90°C (Eritme ayan)
1000gr. 68s 1215 s 2-25s 90-100 dak. 25-30 dak.
710 s 12-16s 225s 80-90 dak. 23-25 dak.
12s 22s 3s 120 dak. 30-35 dak.
180°C - 200°C'de 90°C'de 10 dak.
20-30 dak. 70-90 dak.
10-15 dak. 10-15 dak. 10 sandvic
1 dak.
1 kek
20-30 dak. 70-90 dak. 1/2 dak.
>stmadan 6-8 dak.
35-40 dak.
8-10 dak.

diniz.

* Oda s>cakbmnda

* Buzdolab»nda

> Elektrikli rnda (fanl
veya fans>z modellerde)

> Mikrodalga frnda

Eritme:
G>da maddesinin cinsine
ve kullanlacan» yere gore
yandaki uygulamalar
secilebilir.
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o
Tab]I oS Et, sosis ve sucuklar
Etler Hazrlanfh Depolama Oda Scakbmnda
Sliresi (Ay) ¢6zulme stiresi (Saat)
Rosto — 4-8 Biylk parca etler iyice
cOzulmelidir.
Koyun eti
Pirzola Et parcalarmn aras>na folyolar 4-8 LS
yerlefitiriniz.
Kuflbafl Parcalar halinde kesiniz. 4-8 2-3
Rosto - 610 Elqparca. eter
iyice ¢cozulmelidir.
Biftek 2 cm. kabnbkta keserek 6-10 1-2
aralanna folyo yerlefltiriniz.
Dana eti -~ ) T
finitzel, Pirzola Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo 6-10 1-2
koyunuz.
Kuflbafl Ufak parcalar halinde 6-10 2-3
dorray>n>z.
~ A

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve tum et mamdlleri
mimkinse yaesz olmabdor.
Et yeni kesilmiflse birkag giin
taze g»da bdlmesinde
bs>raklmalbdsr. (Dinlenme
sureleri ile ilgili tabloya
bakyn>z.)

Hazirlanisi: Ailenin
ihtiyac>na gore porsiyonlar
halinde haz>rlanmabdbr.

Paketler 10-11 cm'den daha
az olursa yerlefltirme kolay
olur ve grdalar daha iyi
donar. Kemiklerin torbalars
yrtmamas>na dikkat
edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tad>n> kaybeder.
Paketleme: Plastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice
paketlenmelidir.
Dondurulacak yiyecekler

paket icinde hava kalmayacak
flekilde s>k>ca sanimabdsr.
Depolama siresi: Tabloya
baknmz. (Yardh etlerde depolama
stresi yaklafbk olarak yar» yanya
azalmaktadr.)




Kemik

Etler Hazrlansfb Depolama Oda s>cakbmnda
stresi (Ay) ¢oztilme stiresi (Saat)
Rosto — 8-12 Biyik parca etler iyice ¢oztlmelidir.
2.cm. !(gb_nbkta keserek aralarna folyo 812 1.2
yerlefitiriniz.
Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 8-12
halinde kesiniz. 812 23
812 1-2

6-8 (yans:z)

Buytik parca etler iyice ¢cozilmelidir.

Yaklafbk 1 saat

2-3

Bacon, ham

Sucuk, salam

(Hafllama ve

kozartmabk)

(Ssﬂg‘dt salal?i:;in) Zarl olsa da paketlenmelidir. Goziilene kadar.

Jambon Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 2-3 Cozillene kadar.
24 Coziilene kadar.
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Hazirlanisi:
Dondurulmufl et
¢Ozlldurainde
aynen taze et gibi
piflirilmelidir.

Dinlendirme:

Taze kesilmifl hayvan
etlerinin daha yumuflak
olmalar icin belirli bir stire
dinlendirilmeleri gerekir.

(Tabloya bak>n>z) Sabn
ald>anyz etlerin ne kadar
dinlendirilmifl olduklarn»
kasab>nmzdan
6arenebilirsiniz.




Kimes ve av hayvanlar

s N N
Tum kiimes hayvanlar (tavuk, kaz, 6rdek vb.) ile tiim av Av hayvanlar kesimden 24 saat sonra
hayvanlar (tavflan, geyik, karaca, yaban domuzu vb.) parcalanmabdsr. Ekstra yaa ekleme
dondurulabilir. Kiimes hayvanlar dondurulmadan énce yaplan etler 3 ay, ekstra yaa ekleme
iyice temizlenmeli, birkag defa y>kadktan sonra bir giin 7 yaplmayan etler ise 12 ay dondurulmuf|
stireyle buzdolab>nda b>raklmaldr. Kugik olanlar olarak saklanabildizinden, miimkinse
timiyle, buytk olanlar parcalar halinde paketienmelidir. etlere ¢ozildikten sonra yaa eklenmelidir.

\

Cozulmufl
etleri kesinlikle

tekrar
dondurmay»>nsz.

Depolama stiresi (Ay) Oda s,cakbmnda
¢6zillme stiresi (Saat)

7-8 10-12

7-9 7-10

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile paketlemek mimkindir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava kalmayacak flekilde skxca sanimabdr.
Depolama siresi:
Tabloya bakon>z.
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a4
Baliklar
o o Hazrlanfh Depolama siiresi Oda scakbmnda
(Ay) cozulme ifllemi
Alababk 2-3 Biiyiik babklar kesinlikle
¢ozilmelidir. Kiicik babklar
h Turna bab 2 biraz buzlu olabilir.
Sabn abnan
babklar yeterince Tath su Sazan babws 2
babklar . e Hafif atefite
taze i ve pullar> iyice lozarblmabdr.
Yay>n babm» temizlendikten sonra D
olmayacamndan = - ykay>p kurulanmab, - —
yaIn>z yeni Yaesz babklar Levrek, pisi, kalkan, dil gerektizinde kuyruk 4-8 <yice ¢ozllmelidir.
ve bafl ksm>
tutulan babklar : — -
Yazlh babklar Palamyt, uskumrl_J, ek kesilmelidir. 2-4 «yice cozulmelidir.
taze olarak som, lufer, hamsi
kabul Babk yumurtas Havyar 2-3 yice ¢ozllmelidir.
edilmektedir.
Kabuklular :((enge_g,_karldes, AT 4-6 <yice ¢ozllmelidir.
erevit, istakoz
Hazirlanisi: Depolama

Buaulama ve kzartmabk babklar temizlendikten

sonra iyice y>kanmalbdr.

1 kg.'dan biyuk olan babklar parcalara
aynlmabdsr. Donmaya hazr babklar folyo izerinde
1-2 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra
babklarn Gizerinde buz tabakas> oluflana kadar
bafl aflam buzlu su igine daldsnbr (yaal babklarda
su icine 5 gr. limon asidi damlatimaldsr) ve derhal

paketlenir.

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile
paketlenebilir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava
kalmayacak flekilde s>k>ca
sanimabdr.

siresi: Tabloya
bakon>z. Kesinlikle
tablodaki dexzerler dsfbna
eklmamabdr.
Yaal babklann
depolanma sureleri
yansz
babklara nazaran
daha azdr.




Sebzeler

Piflirilen ve hafllanan tim
sebzeler derin dondurulabilir.
Kendi yetifltirdininiz sebzeler,
sabn abnanlara gore daha

Daldirma islemi:

Bu iflemde su kaynar s>cakbkta
olmalbdsr. (Litfen tablodaki dald>rma
strelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
sebzeler musluktan akan soauk suya
tutulmal> ve suzilmeye byraklmalbd»r.

iyi depolanvrlar.

Kaynablan suyu bircok defa
kullanabilirsiniz.

Paketleme:
Plastik torbalarla
paketlenebilir. Fazla
yer tutmamas» igin
paketler diizgun bir
flekilde yapsimabdbr.
Ispanak v.b. sebzeler
plastik kutulara da
konabilir. Porsiyonlar
1 kg."» gegcmemelidir.
Depolama
siresi: Tabloya
bakon>z.

Dondurmaya

vygun olmayan sebzeler:

e Kwwrook salata, tere, kormyzy turp, soean

e Ham veya ¢ok olgun sebzeler
Hazirlanisi:

Sebzeler temizlenip y>kandsktan sonra kiigik
parcalar halinde doaramp hafifce hafllanmaldr.
fiok hafllama (cok 6nemlidir)
Sebzelerin rengini, tad>n>, kokusunu ve
C-vitaminini korumalar icin bu ifllem yap>br.
Bunun icin 7-8 litre kaynamyfl su dolu
tencere ve siizgece

ihtiyac vardbr.

Haz>rlanan sebzeler
(her defada max.
0.5 kg.) stizgege
konarak tzeri
kapabbr ve
kaynayan suya (5 It)
dald>nbr. Bir dakika
sonra soguyan

su tekrar
kaynatimabdsr.
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Maydanoz

) fiok
o oot s | D0 || Ok s
stiresi (dak.) V)| @
Karnabahar | Kat, beyaz gicekli 1L “.t re s:cak U 1_g_r._I|mon asidi 3-5 8-10 Donmufl halde kullansbr.
(rengini koruyabilmesi icin) damlatn»z.
Ayfle kachn, Etli, sulu TiEEHEN STilE] suyunu SIFANWIIEL 2 3 Donmufl halde kullanbr.
ufak parcalar halinde doaray>n>z.
yumufl_ak fa_zla kuctk | Cekirdekleri ¢kardktan sonra > 8.12 B (et falni
kirdekli olmayan | y>kayarak flok hafllama yap:n>z.
Temizledikten sonra flok hafllama ; S
yapinz. 1-2 6-8 Eritme slresi 2 s.
bktan sonra 2 cm.'lik parcalar Parcalan polietilen tabakayla
4 10-12 AL
birbirinden ay>rn>z.
Bu ifllem . .
yaplmaz. 6-8 Eritme sresi 1/2 saat
4 6-8 Donmufl halde kullansbr.
4.8 12 Kocanyyla veya tane tane

dondurulabilir.

Donmufl halde kullanbr.

Donmufl halde kullanbr.

halde ve derhal
Mantarlar
saclam m amnimabdr.

Ravendiye Eritme siresi 1 - 2 s.
Briiksel . S Abfbimyfl flekilde hazrlanor,

a5 Yeflil, sert gicekli hafllama yapbr. 3-4 9-12 Donmufl halde kullanbr.
Pancar Yumuflak, saalam krm>z> Y>k§1d>ktan sonra suda hafllarr, dilimler halinde 8-10 Eritme slresi 3 -4 s.

kesilerek somuk suya tutulur.




Cin sebzeden MEmERD fiok hafllama Depolama Oda scakbmnda
istenen ozellikler stresi (dak.) stresi (Ay) coztilme stiresi (Saat)
\ElnE seEl Abfbld>e flekilde hazrianr, dilimler
Kormvz lahana olanlar halinde kesildikten sonra sirkeli s>cak 3 8-10 Donmufl halde kullansbr.
suya dald>nbr.
Kal.)l.ml{ soy_ular_ak Elglenialinde 10-12 Donmufl halde kullanbr.
kesilir, Uzerine limon s>kobr.
Kabuau soyularak dilimler halinde
kesilir. Taze dewilse 1-2 saat soruk su
icinde bekletilir. Daha sonra flok SR §-¢ g el (el
ama yap>br.
2-% 9 Donmufl halde kullansbr.
2 6-9 Eritme stiresi 2 saat
Donmufl halde kullansbr.

Cozilen sebzelerin hazirlanisi: Donan
sebzeleri kaynar su icinde veya yarda ¢ozmek
gerekir. Pire halindeki sebzeler (»spanak, lahana)
haz>rlanmadan 6nce biraz ¢ozllmeye
bsrakslmalbdsr. Cozllen sebzeler derhal
kullamsImal> ve kesinlikle tekrar

dondurulmamalbdor.

siiresi taze sebzelere
oranla 1/3 daha k>sadbr.

onmufl halde kullanbr.
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Meyveler

Paketleme:

(elma, armut vb.)

edilmelidir.

Sadece olgunlaflmfl (fakat fazla
olgunlaflmamsfl) meyveler
dondurulmabdsr. Rengini
kolayca kaybeden meyveler

dondurulmadan 6nce flok
hafllama yaplmal> veya sterilize

Dondurulmufl meyveler daha

sonralar komposto, jole,

marmelat ve pasta katk>s> olarak

kullanlabilir.

Meyveleri kullanacamnyz yere
gore flekerleyerek veya flekersiz

olarak dondurabilirsiniz.
fierbetlenen meyveler

dondurulduktan sonra da koku

ve tadlarn> korurlar.

fierbetlenmeyen meyveler plastik torbada,
flerbetlenen meyveler ise plastik kapta
paketlenmelidir.

Depolama siresi:
Tabloya baksn»z.
Kullanim amaclarina gére
hazirlanisi:

Ham olarak yemek igin:
fierbetli veya flerbetsiz dondurulabilir. Yeneceri zaman,
paketinden gkanlarak yavaflca

Eriyiain fleker 1 litre suda fieker eridikten sonra
oran fleker miktar flerbetin amrha
% 35 540 gr. 1.3L.
% 40 670 gr. 1.4L.
% 45 820 gr. 1.5L.

40

Seker eriyigi:
fieker eriyiklerinin (flerbetlerin)
yuzde oranlarna gore yap)bfl: Pasta
yap>mynda kullanlacak Gizim cinsinden
olan meyveler agk flekilde
1-2 saat dondurulduktan sonra
paketlenmelidir.

cozllmeye borakobr.

Jole, marmelat ve komposto icin:
Dondurulmufl meyveler ¢oziilerek

normal flekilde kullansbr.

Turta icin:
Meyveler kullansimadan 6nce iyice ¢ozilmelidir.
Ancak ¢ozildikten sonra turta yap>m>nda kullansimalydbr.
Kek, pasta icin: Meyveler flekersiz olarak dondurulmabdbr.
Kullamlacamy zaman oda s>cakbanda ¢ozilmeli, ¢ozildikten
sonrapasta hamuru tzerine konmals, Uzerine fleker
serpildikten sonra piflirilmelidir.

icecekler igin:
Meyveler flekerli olarak dondurulmal> ve donmufl haliyle
iceceklerin icine katimaldor.



Ciosebzeden istenen MEmED fieker eriyici Depolama | Oda s:cakbmnda
ozellikler 4 siresi(Ay) | cozilmesiiresi (saat)
. fiok hafllama yaplana kadar tuzlu suda -
Elma KepekgzgQlongiaill(azla (1 It. suya 5 gr. tuz) bekletilir. 2 dak. flok R pasta_lar B0 8-10 5-7
olgunlaflmamsfl) saalam . flekersiz.
hafllamaya tabi tutulur.
Elma Normal flekilde hazrlarr, isteme gore 1 kg. marmelat igin i g
ERiRu el malar flekerlenir. 80-100 gr. fleker. g1z Solky
Normal flekilde hazrlanr, ikiye bolinerek
cekirderi gkanbr, kabuklu olarak fleker i )
veya limon asidi i¢cine dald>nbr veya 1/4- RS @8 @€
1/2 dak. flerbet icinde flok hafllansr.
-3 dak. flok hafllama yapsbr. %35 (cok olgun
erde 1 dak.) flok hafllanana kadar sirkeli % 35 8-10 5.7
500 gr. bozdrtlen icin
100 gr. fleker. -1 87
500 gr. cilek icin 100 gr. i i
fleker. Turtalar icin flekersiz. §-12 2=1
500 gr. ahududu igin 10-12 3.7

fieftali
Ava Taze tam
s olanlar
Meyve jolesi Taze tam olgunlaflmamfl i 2.5
meyveler a flekersiz.
Frenk Uiziim( Fazla olmufl veya Ham olarak flekerli veya flekersiz olarak 500 gr. ein 10.0 gr. fleker. 8-12 3-7
olgunlaflmamfl Pasta icin flekersiz hazrlanr.
.| Ayn flekilde olgunlafimi Gekirdekleri gkarblarak normal flekilde % 35 Donmufl halde kullansbr.
Mirdtm erici sap kosm sert olan hazsrlanr. Pasta icin flekersiz hazrlanr.| 10-12 5-10
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Sit mamulleri,
yumuria

-

krema, kaymak ve mayonez)
dondurulmaya uygun dewildir.
Yumurta: Kabuklu olarak
dondurulmamalbdsr. (Aksi takd

Sut ve yaa mamulleri (ekfli kaymak, dondurulmabd>r. Yumurta sans» ve

korbr. Bu ylzden sans> ve beyaz> ayr  dondurulduktan sonra paketler halinde
ayn veya iyice kanfibrimsfl olarak saklanmaldsr.

kanfbmyna fazla koyulafimamas> igin

bir tutam tuz veya fleker abimabd>r.)

Paketleme: Yumurtann ici plastik
irde kaplarda veya buzlukta

Yumurta beyaz

Yumurta kanfbm
(san+beyaz)

Hazrlanfb

Yukardaki a

Depolama stiresi
(AY)

Apklama

Sadece homojen edilmifl olanlar

Kiictik kaplara konmabdbr.

Yumurta sans

Yukardaki agklamaya baknz.

lara gére daha uygundur. Kssa stireli
prakolabilir. Uzun streli depolamada
ik folyoya sanImabdr.

stireli depolamada

20 gr.» 1 yumurta sans>na eflittir.
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7 YIL GARANTI
Degerli MUsterimiz,

Asagida belirtilen Grtn gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti sUresini isterseniz belli bir Ucret
karsiliginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en ge¢ 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu sUrenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza dizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, Urtnun 3 yillik garanti stresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz strenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplar hari¢), camasir makinesi, bulasik
makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar hari¢) satin alan tiketiciler i¢cin gecgerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin guncel tutarini, Arcelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Arcelik
Cagrn Merkezinden dgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Argelik A.S. tarafindan
gdnderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en geg
2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve musteri numaraniz elinize Arcgelik A.S. tarafindan ulastirilacaktir. S6z
konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lUtfen 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri Merkezimizi arayarak bilgi
aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilar, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Arcelik Cagn Merkezi
tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Argelik markali Grdnler icin ek
garanti satin almayiniz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize
sunariz.



worcellk

Ek garanti basvuru formu

Musteri Adi Soyadi : Cep Tel :

UrGintin Kullanildigr Adres
Ev[] Yazik[] Diger ] Ltfen digeri DEirtinZ:........ovovveveeeeeeeeeeeeseree,
Telefon : 0 (evvvnn..... et Diger Telefon : O (............ PSPPI
Yo [ TP PP TPPTI
1GEST = . ovv oo W2 s e-Mail = oo e @ .
Urtin modeli/kodu TP U PP UrGN SEM N0 & oo,
Ay/yil kodu e Ek garanti suresi : 2 yil T:] 3yl D 4 yH[]
Servis FIS NO 1 o Tarih @ [oiiiiiiiiaaan, [t
Yatirilan Tutar o




Garanti ile ilgili olarak

Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

ARCELIK tarafindan verilen bu garanti, Buzdolabi’nin normalin disinda kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti disidur:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.
5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullamilmasindan kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldigr satict, bayi, acenta ya da
temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Uretim yeri: Arcelik A.S. Buzdolabi Isletmesi Organize Sanayi Bolgesi 1. Cadde 26110 Eskigehir
Cagn Merkezi Diger Numara

444 0 8880216 585 8 888 it it os ke l0216 426 2355 o
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Ouz00/56/

ARCELIK buzdolabimn, kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmasi ve Argelik'in yetkili kildigi Servis elemanlart digindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya bagska bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, biitiin par¢alart dahil olmak iizere tamami malzeme, is¢ilik ve iiretim hatalarina
karst iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamu i¢inde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay: arizalanmast halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen
[parca bedeli ya da bagka bir ad altinda hi¢bir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi en fazla 20 is giiniidiir. Bu siire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis atélyelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Saticilarumiza veya Firmamuza bildirildigi tarihten itibaren baglar. Uriiniin arizasimn 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Argelik A. §., iiriiniin tamiri
tamamlamincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanmina tahsis edecektir.

Arizamin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmast tamamen firmamiza aittir. Arizanin
giderilmesi iiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttir.
Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde en az dort defa veya imalatgi-iiretici ve/veya ithalat¢t
tarafindan belirlenen garanti siiresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayr siirekli kilmast,,

-Tamiri icin gereken azami siiresinin asilmast ,

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamast halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalat¢ist veya
imalat¢i-iireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirini miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne
basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayamlarak yiiriirliige konulan
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Miidiirliigii

tarafindan izin verilmigtir.
LY ARCELIK A.S. %

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip _: 5086 V NF PLUS Fatura Tarihi, No:
Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satict Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligi'nin 97539 no'lu ve 17.02.2011 izin tarihli belgesine gére diizenlenmistir. Bu boliimii, iiriinii aldigimiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir.



